
 
 

 
 

 
 

 

Auf Wunsch mit einer Sauce Ihrer Wahl 
 

GRÜNE PFEFFERSAUCE                KAFFEE-ORANGENSAUCE                GORGONZOLASAUCE 

 
 FILETTO DI MANZO CHAROLAIS ALLA GRIGLIA ca. 200 g € 40,00 
 

Gegrilltes Premium Rinderfilet vom französischen Charolais-Rind, Thymiankartoffeln, Gemüse und Kräuterbutter 
Gr i l led Charo la i s  P r ime Beef  F i le t  f rom France ,  Thyme Pota toes ,  Vege tables  & Par s ley But te r  
 

Charolais-Rinder sind stämmige, muskolöse Tiere. Das Filetstück wiegt im Ganzen 3 kg bis 3,5 kg. Aus diesem Grund ist der 
Durchmesser des Filets relativ groß und die Filetportion weist eine geringere Höhe als z.B. das argentinische Rinderfilet auf. 

 
 

 FILETTO DI MANZO ARGENTINO ALLA GRIGLIA ca. 200 g € 36,00 
 

Argentinisches Rinderfilet vom Grill, Thymiankartoffeln, Gemüse und Kräuterbutter ca. 300 g € 49,00 
Gr i l led Argen t inean Bee f  F i le t ,  Thyme Pota toes ,  Vegetables  & Par s ley But te r  
 

  auf Wunsch “alla Rossini” mit Happy Foie Gänseleber aus Freilandhaltung und Trüffel-Madeirasauce + € 10,00 
 by request ,  “a l l a  Rossin i ”  wi th f ree- range Happy Foie  Goose L iver and Truf f le Madei ra  Sauce  

 
 

 CHATEAUBRIAND DI MANZO NEOZELANDESE PRIME STEER ca. 600 g, für 2 Pers., pro Pers. €  59,00 
“SILVER FERN FARMS” TRANCIATO A TAVOLA CON CONTORNI  
 

Chateaubriand vom neuseeländischen Premium Rinderfilet “Silver Fern Farms” – am Tisch tranchiert – 
Thymiankartoffeln, Gemüse, hausgemachte Sauce Bernaise, Soja-Mayonnaise und Kräuterbutter  6) 
 

Chateaubr i and of  NZL P r ime Stee r  F i le t  “S i l ve r  Fern  Farms”  –  carved a t  the  Table  –  
Thyme Pota toes,  Vege tab les ,  homemade Sauce Berna i se ,  So j a  Mayonna ise  & Par s ley But te r  

 

 
 

 CHEF’S US BEEF BURGER – INTERPRETAZIONE BY BARDOLINO ca. 200 g € 26,00 
 

US Beef Burger veredelt mit hausgemachter Sauce Bernaise auf geröstetem Toast und  
Ochsenherztomate, gratiniert mit Parmigiano Reggiano DOP, serviert mit Kartoffel-Chips und Soja-Mayonnaise 6) 
 

US Bee f  Bu rger  re f ined wi th  homemade Sauce Be rna ise  on  roas ted  Toast  and  
Coeur  De  Boeu f  Tomato  au g ra t in  wi th  Parmig iano Regg iano DOP,  Po tato Ch ips  and Soj a Mayonna ise  

 
 

 COTOLETTA DI MAIALE IBERICO CON CIOCCOLATO FONDENTE, PEPE E CORIANDOLO ca. 200 g € 32,00 
 

Chuleta vom Ibérico Schwein mit Zartbitterschokolade, Pfeffer & Koriander, Thymiankartoffeln und Gemüse 
Chu le ta  of  Ibér ico  Pork  wi th  Dark  Chocolate ,  Pepper  & Cor iander ,  Thyme Potaotes  & Vegetables  

 
 

 TOMAHAWK DI RAZZA CHIANINA ALLA GRIGLIA 900 g -1.100 g, für 2-3 Pers., pro 100 g  € 10,50 
 

Tomahawk-Steak vom Chianina-Weiderind vom Grill, Thymiankartoffeln, Gemüse und Kräuterbutter 
Gr i l led f ree - range  Ch ian ina Tomahawk -S teak ,  Thyme Pota toes,  Vege tables & Par s ley But te r  

 
 

 “PICCOLO GIRO DEL MONDO” – Kleine Steak-Weltreise ca. 200 g pro Gericht, für 2 Pers., pro Pers. € 49,00 
 

Neuseeländisches Premium Rinderfilet vom Grill + Chef’s US Beef Burger + Chuleta vom Ibérico Schwein (s.o.) 
in der Tischmitte auf Rechaud-Warmhalteplatte – mit einer Sauce Ihrer Wahl, Thymiankartoffeln und Gemüse  6)

 

 

Gri l led NZL Pr ime Steer F i let  + Chef’s US Beef Burger + Chuleta of Ibérico Pork as shown above  
in the table center on Hotplate Rechaud –  with a sauce of your choice, Potatoes & Vegetables 

 

 
 

     4 € 


