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FRANCE

Y FILETTO DI MANZO CHAROLAIS ALLA GRIGLIA ca.200g € 40,00
Gegrilltes Premium Rinderfilet vom franzédsischen Charolais-Rind, Thymiankartoffeln, Gemuse und Krauteroutter
Grilled Charolais Prime Beef Filet from France, Thyme Potatoes, Vegetables & Parsley Butter

Charolais-Rinder sind stammige, muskoldse Tiere. Das Filetstlick wiegt im Ganzen 3 kg bis 3,5 kg. Aus diesem Grund ist der
Durchmesser des Filets relativ gro3 und die Filetportion weist eine geringere Hohe als z.B. das argentinische Rinderfilet auf.

Y FILETTO DI MANZO ARGENTINO ALLA GRIGLIA ca.200g € 36,00
Argentinisches Rinderfilet vom Grill, Thymiankartoffeln, GemUse und Krauteroutter ca.300g € 49,00
Grilled Argentinean Beef Filet, Thyme Potatoes, Vegetables & Parsley Butter

= auf Wunsch “alla Rossini” mit Happy Foie Ganseleber aus Freilandhaltung und Triffel-Madeirasauce  + € 10,00
by request, “alla Rossini” with free-range Happy Foie Goose Liver and Truffle Madeira Sauce

NEW ZEALAND | ARGENTINA

Y CHATEAUBRIAND DI MANZO NEOZELANDESE PRIME STEER ca. 600 g, fir 2 Pers., pro Pers. € 59,00
“SILVER FERN FARMS” TRANCIATO A TAVOLA CON CONTORNI

Chateaubriand vom neuseeldndischen Premium Rinderfilet “Silver Fern Farms” — am Tisch tranchiert —
Thymiankartoffeln, Gemiise, hausgemachte Sauce Bemaise, Soja-Mayonnaise und Krauteroutter ©

Chateaubriand of NZL Prime Steer Filet “Silver Fern Farms” — carved at the Table
Thyme Potatoes, Vegetables, homemade Sauce Bernaise, Soja Mayonnaise & Parsley Butter

US A

& CHEF's Us BEEF BURGER — INTERPRETAZIONE BY BARDOLINO ca. 200g € 26,00
US Beef Burger veredelt mit hausgemachter Sauce Bernaise auf gerdstetem Toast und
Ochsenherztomate, gratiniert mit Parmigiano Reggiano DOP, serviert mit Kartoffel-Chips und Soja-Mayonnaise ©

US Beef Burger refined with homemade Sauce Bernaise on roasted Toast and
Coeur De Boeuf Tomato au gratin with Parmigiano Reggiano DOP, Potato Chips and Soja Mayonnaise

ESPANA

& COTOLETTA DI MAIALE IBERICO CON CIOCCOLATO FONDENTE, PEPE E CORIANDOLO ca. 200g € 32,00

Chuleta vom lbérico Schwein mit Zartbitterschokolade, Pfeffer & Koriander, Thymiankartoffeln und GemUse
Chuleta of lbérico Pork with Dark Chocolate, Pepper & Coriander, Thyme Potaotes & Vegetables

ITALIA

Y TOMAHAWK DI RAZZA CHIANINA ALLA GRIGLIA 900 g -1.100 g, fiir 2-3 Pers., pro 100g € 10,50

Tomahawk-Steak vom Chianina-Weiderind vom Grill, Thymiankartoffeln, Gemuse und Krauterboutter
Grilled free-range Chianina Tomahawk-Steak, Thyme Potatoes, Vegetables & Parsley Butter

Y “PIccoLO GIRO DEL MONDO” — Kleine Steak-Weltreise  ca. 200 g pro Gericht, fur 2 Pers., pro Pers. € 49,00
Neuseelandisches Premium Rinderfilet vom Grill + Chef's US Beef Burger + Chuleta vom lbérico Schwein (s.0.)
in der Tischmitte auf Rechaud-Warmhalteplatte — mit einer Sauce Ihrer Wahl, Thymiankartoffeln und Gemuse ©

Grilled NZL Prime Steer Filet + Chef’s US Beef Burger + Chuleta of Ibérico Pork as shown above
in the table center on Hotplate Rechaud — with a sauce of your choice, Potatoes & Vegetables
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